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semi automatica / semi automatic /
semi-automatique / semi-automadtica /
Halbautomatisch /
nosy-asmomamuyeckuu

Le spezzatrici semi-automatiche con griglia sono delle macchine che permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda, in diverse parti,
anche grandi, di forma e peso uguale a seconda del modello. Le presse per burro e pasta semi-automatiche con griglia sono delle
macchine che permettono di comprimere paste e grassi in blocchi, pronti per essere laminati, diminuendo cosi i tempi di lavoro. Inoltre
hanno il vantaggio della flessibilita, cioé ad esse, si possono abbinare diversi tipi di griglie per poter tagliare la pasta in svariate forme. /
Semi-automatic dividing machines with grid are machines that cut a piece of raw dough into various portions, even large, of the same weight and shape according to the
model. Semi-automatic butter and dough presses with grid are machines that press doughs and fats into blocks, ready to be rolled, thus reducing processing times. They also
have the advantage of flexibility, as different types of grids can be combined with them to cut the dough into a variety of shapes.



SQGE/PBEG SA

Semi automatica / Semi automatic / Semi-automatique /
Semi-automadtica / Halbautomatisch / lony-aemomamudyeckuii

/ Les diviseuses semi-automatiques avec grille sont des machines qui permettent de couper un morceau de pdte crue en diftérentes parties, y compris de grandes dimensions,
de forme et de poids identique suivant le modéle. Les presses pour beurre et pdte semi-automatiques avec grille sont des machines qui permettent de comprimer de la pate et
des graisses en blocs, préts a étre laminés, en réduisant ainsi les temps de travail. Elles ont aussi l'avantage de la flexibilité, car il est possible de leur associer divers types de grilles pour
pouvoir couper la pdte suivant des formes différentes. /Las divisoras semi-automdticas con rejilla son mdquinas que permiten cortar un trozo de masa cruda en varias partes,
incluso grandes, de igual forma y peso segun el modelo. Las prensas semi-automdticas para mantequilla y masa con rejilla son mdquinas que permiten comprimir masas y
grasas en bloques, a punto para su laminacion, disminuyéndose asi los tiempos de trabajo. Son, ademds, mdquinas flexibles ya que en ellas es posible aplicar varios tipos de rejillas
que permiten cortar la masa en formas diferentes. /Die halbautomatischen Teigteilmaschinen mit Gitter sind Maschinen zum Teilen eines rohen Teigballens in verschiedene,
auch grolse Stlicke gleicher Gréfse und gleichen Gewichts, je nach Modell. Die halbautomatischen Butter- und Teigpressen mit Gitter sind Maschinen zum Pressen von Teigen
und Fetten in ausrollfertige Laibe, wodurch Arbeitszeit eingespart wird. Daneben bieten sie den Vorteil ihrer Flexibilitdt, denn sie konnen mit verschiedenen Gittertypen kombiniert wer-
den, mit denen der Teig in unterschiedliche Formen geteilt werden kann. /[Mony-aemomamu4eckue mecmodesiumesiu ¢ pewiemkol - azpeeamsi, NO38ONAUIUE PA3pe3ame
KYCOK Cblp020 Mecma Ha NopuuL, 0axe KpynHsle, pasHo20 8eca u hopmsl 8 3asucumocmu om modenu. [Mony-aempomamuyeckue npeccel ¢ pewiemkoli 0714 C/IUB0YHO20
macaa u mecma— azpezamel, NO38O/IAIOLUE CNPECCOBLIBAMb NACMY U XUpPbI 8 6PYCKU, 20mM08ble K packamel8aHUio, 4mMo NO380/18em cokpamume paboyee 8pema. Kpome mozo
3mMu agpeeamel 0arom NPEUMyUeCMB0 YHUBEPCAIbHOCMU, M.€. 8 HUX MOXHO yCMAaHo8UMb pasHule munel pewemok 0714 pa3pe3aHus mecma Ha pasHele popmei.

GCRIGLIE PER SQG-PBG

Grids for SQG-PBG / Grilles pour SQG-PBG / Rejillas para SQG-PBG /
Gitter fiir SQG-PBG / Pewemku 0na SQG-PBG

Le griglie come da immagini sotto riportate, possono avere forme e numero di divisioni di vario tipo, in modo da trovare sempre la mi-
sura richiesta, rendendo la macchina veramente versatile. /As shown in the images below, the grids can have shapes and number of divisions of various types,
so that the size required can always be found, making the machine truly versatile. /Les grilles, comme lillustrent les images ci-dessous, peuvent avoir des formes et un nombre de
divisions de différents types, de maniére a toujours obtenir la mesure désirée, en rendant la machine trés flexible. / Las rejillas, como puede verse en las siguientes imdgenes, pueden
tener diferentes formas y nimero de divisiones de manera que se encuentre siempre la medida requerida, lo que proporciona auténtica versatilidad a la mdquina. / Die unten abge-
bildeten Gitter kbnnen verschiedene Formen und Unterteilungen haben, so dass stets die gewtinschte Gré3e verfligbar ist und die Maschine wirklich dulSerst vielseitig eingesetzt
werden kann. /B coomaemcmauu ¢ NpuseoeHHbIMU HUXe U30OpaxeHUAMU pewemKu Mo2ym bbime pasHoU ¢opmbl U uMeme pasHoe Yucso deaumerneti, 4mobel 8ce20a umems
B0O3MOXHOCMb HAUmU HyXHbil pasmep, 4mo denaem azpeeam 0elicmeumesnoHO YHUBEPCAITbHbIM.

Griglia / Grid Griglia / Grid Griglia / Grid Griglia / Grid
4 Divisioni / Div. 5 Divisioni / Div. 8 Divisioni / Div. 10 Divisioni / Div.
Pz. singolo / Single pcs. Pz. singolo / Single pcs. Pz. singolo / Single pcs. Pz. singolo / Single pcs.

254x202 mm 100x400 mm 250x100 mm 100x200 mm



CRIGLIE PER 5QG-PBG

Grids for SQG-PBG / Grilles pour SQG-PBG / Rejillas para SQG-PBG /

Gitter fiir SQG-PBG / Pewuemku 0719 SQG-PBG

Griglia / Grid
10 Divisioni / Div.

Pz. singolo / Single pcs.

50x400 mm

Griglia / Grid

14 Divisioni / Div.
Pz. singolo / Single pcs.
70x200 mm

Griglia / Grid
15 Divisioni / Div.

Pz. singolo / Single pcs.

170x80 mm

Griglia / Grid

15 Divisioni / Div.
Pz. singolo / Single pcs.
31x400 mm

Griglia / Grid
16 Divisioni / Div.

Pz.singolo / Single pcs.

250x50 mm

Griglia/ Grid
24 Divisioni / Div.

Pz. singolo / Single pcs.

66x125 mm

Griglia / Grid

40 Divisioni / Div.
Pz. singolo / Single pz.
50x100 mm

Griglia / Grid

20 Divisioni / Div.
Pz. singolo / Single pcs.
50x200 mm

Griglia/ Grid

28 Divisioni / Div.
Pz. singolo / Single pcs.
57x126 mm

Griglia / Grid
40 Divisioni / Div.

Pz. singolo / Single Single pcs.

100x100x140 mm

Griglia / Grid
20 Divisioni / Div.

Pz.singolo / Single pcs.

100x100 mm

Griglia / Grid

30 Divisioni / Div.
Pz.singolo / Single pz.
80x80 mm

Griglia / Grid
80 Divisioni / Div.

Pz. singolo / Single Single pcs.

50x50 mm

Griglia / Grid

24 Divisioni / Div.
Pz.singolo/ Single pcs.
134x126x184 mm

Griglia / Grid

36 Divisioni / Div.
Pz.singolo / Single pz.
44x162,5 mm



GCRIGLIE E PIATTI DI FORMATURA PER SQG-PBG

Grids and shaping plates / Grilles et plateaux de formage / Rejillas y platos de formado
Gitter und formteller / Pewemxku u mecmogopmo80oUHbIli ToMoK

Le griglie e i piatti di formatura, servono
per poter tagliare e allo stesso tempo
formare limpasto anche molto idratato
per le baguette con un'unica macchina,
in modo da poter infornare diretta-
mente.

Ciclo di lavoro

con il piatto di formatura

1. preparare in una cassetta l'impasto
pesato;

2. lasciare limpasto in cella;

3. prendere la cassetta e svuotarla nella
vasca;

4. sfarinare abbondantemente;

5. chiudere il coperchio;

6. selezionare pressione bassa;

7. con il joystick pressare;

8. aprire manualmente il coperchio;

9. selezionare pressione alta;

10. chiudere il porta griglia;

11. con il joystick pressare (taglio);

12. aprire manualmente il porta griglia;
13. togliere i pezzi di pasta tagliati;

14. metterli in forno.

Las rejillas y los platos de formado sirven
para poder, con una Unica maquina,
cortary al mismo tiempo formar la
masa, incluso la muy hidratada para
barras de pan, de manera que sea
posible enhornar directamente después
de haber cortado la masa.

Ciclo de trabajo con el plato

de formado

1. preparar en un molde la masa pesada;
2.dejar la masa en la celda;

3. tomar el molde y vaciarlo en la
cubeta;

4. enharinar abundantemente;

5. cerrar la tapa;

6. seleccionar presion baja;

7. prensar con el joystick;

8. abrir manualmente la tapa;

9. seleccionar presion alta;

10. cerrar el soporte rejilla;

11. prensar con el joystick (corte);

12. abrir manualmente el soporte rejilla;
13. sacar las piezas de masa cortadas.
14. enhornarlas

The grids and shaping plates are used
to simultaneously cut and shape even
very moist dough for baguettes using a
single machine, so that once the dough
has been cut it can be placed directly
in the oven.

Work cycle with shaping plate

1. prepare the weighed dough in a box;
2. leave the dough in the proofing
chamber;

3. take the box and empty it into the
basin;

4. sprinkle abundantly with flour;

5. close the cover;

6. select low pressure;

7. press using the joystick;

8. open the cover manually;

9. select high pressure;

10. close the grid holder;

11. press using the joystick (cut);

12. open the grid holder manually;

13. remove the pieces of cut dough;

14. place them in the oven.

Die Gitter und die Wirkteller dienen
dazu, auch sehr weiche Baguette-Teige
mit nur einer Maschine teilen und glei-
chzeitig formen zu konnen, so dass die
abgeteilten Teiglinge direkt in den Ofen
geschoben werden kénnen.
Arbeitszyklus mit Wirkteller

1.In einem Behdlter den abgewogenen
Teig vorbereiten;

2. Den Teig in der Zelle ruhen lassen;

3. Den Inhalt des Behélters in den Trog
fullen;

4. Gro3zligig bemehlen;

5. Den Deckel schlieRen;

6. Den niedrigen Pressdruck wahlen;

7. Mit dem Joystick pressen;

8. Den Deckel von Hand 6ffnen;

9. Den hohen Pressdruck wahlen;

10. Die Gitterhalterung schlie3en;

11. Mit dem Joystick pressen (teilen);
12. Die Gitterhalterung von Hand &ffnen;
13. Die fertigen Teigstlcke he-
rausnehmen.

14.In den Ofen schieben.

Les grilles et les plateaux de formage,
servent a couper et en méme temps a
former la pate, y compris quand elle est
tres hydratée, pour la production des
baguettes avec une seule machine, de
maniére a pouvoir enfourner directe-
ment le produit une fois coupé.

Cycle de travail avec plateau

de formage

1. préparer dans un bac la pate pesée ;
2. laisser la pate dans la chambre de
levage pendant ;

3. prendre le bac et le vider dans la
cuve;

4. saupoudrer abondamment de farine ;
5. fermer le couvercle ;

6. sélectionner la pression basse ;

7. presser a l'aide du joystick ;

8. ouvrir manuellement le couvercle ;

9. sélectionner la pression élevée ;

10. fermer le porte-grille ;

11. presser a |'aide du joystick (coupe) ;
12. ouvrir manuellement le porte-grille ;
13. retirer les patons découpés.

14. les mettre au four

PewweTkn 1 TeCToGOpPMOBOUHbBIE

NOTKI CyaT AndA pa3pe3aHuna v
OfJHOBPEMEHHOI GOPMOBKY TECTa, AAXKE
He OueHb NAOTHOrO ANA GPaHLYy3CKMX
6aTOHOB Ha OJIHOM 1 TOM e

arperate C Lie/ibio NoMeLLeHNA B NeYb
HernocpeacTBeHHO Nocse paspesaHna
TecTa.

Pa6ounii umkn ¢
TecTopOPMOBOUYHDIM IOTKOM

1. MOATOTOBWTb B KOPODe B3BeLEHHOe
TeCTO;

2. OCTaBWTb TECTO B KOPOOE;

3. BBITPAXHYTb TECTO 13 KOpoba B YaH;
4. 06UNbHO NOCHINATL CBEPXY MYKOW;
5. 3aKPbITb KPbILLKY;

6. BbIOPATh HU3KMIA PEXIM
npeccoBaHus;

7. BBINONHUTL NpeccoBaHne npu
MOMOLLN AXKONCTNKA;

8. OTKPbITb KPbILIKY BPYYHYIO;

9. BbIOPaTb BBICOKMI PEXIM
npeccoBaHus;

10. 3aKpbITb peLeTky;

11. BBINOHUTL NPeCccoBaHvie
(pa3pe3aHne) Npv NOMOLLN AXKONCTHIKE;
12. OTKPbITb PeLeTKy BPYUHY!O;

13. BbIHYTb pa3pe3aHHble KyCku TecTa.
14. nomecTuTb B Nevb

EANANANANANANANANAY

Griglia / Grid 10 Divisioni / Div.
Piatto di Formatura / Plate forming
Pz.singolo / Single pcs. 50x409 mm

Griglia/ Grid 8 Divisioni / Div.
Piatto di Formatura / Plate forming
Pz. singolo / Single pcs. 50x512 mm

Risultato / Result



CARATTERISTICHE GENERALI SQG

General Features / Caractéristiques Générales / Caracteristicas Generales
Allgemeine Merkmale / Obwue Xapakmepucmuku

Macchina a movimentazione idraulica,
con un cilindro a doppio effetto per la
fase di pressata e taglio. Tutte le funzioni
vengono fatte grazie ad un joystick, che
permette di fare solo pressata, pressata
con taglio e la pulizia dei coltelli in ma-
niera molto semplice e veloce. Selettore
per impostare due tipi di pressione, una
alta e una bassa.

Ciclo di lavoro con griglia

1. inserire il prodotto nella vasca;

2. chiudere il coperchio;

3. selezionare pressione bassa;

4. con il joystick pressare;

5. aprire manualmente il coperchio;

6. selezionare pressione alta;

7. chiudere il porta griglia;

8. con il joystick pressare (taglio)

9. aprire manualmente il porta griglia;
10. togliere i pezzi di pasta tagliati.

Maquina de funcionamiento hidraulico,
con un cilindro de doble efecto para la
fase de prensado y corte. Todas las fun-
ciones se realizan utilizando un joystick
que permite hacer solamente el prensa-
do, el prensado con corte y la limpieza
de las cuchillas de manera muy facil y
rapida. Selector para seleccionar uno de
los dos tipos de presion, alta o baja.
Ciclo de trabajo con rejilla

1. introducir el producto en la cubeta;
2. cerrar la tapa;

3. seleccionar presion baja;

4. prensar con el joystick;

5. abrir manualmente la tapa;

6. seleccionar presion alta;

7. cerrar el soporte rejilla;

8. prensar con el joystick (corte);

9. abrir manualmente el soporte rejilla;
10. sacar las piezas de masa cortadas.

modello/ divisioni /

models divisions
SRG SA 20 20
SQGSA 20 20
SQGSA20m 20

Hydraulic machine, with one double-
acting cylinder for pressing and cutting.
All functions are carried out using a
joystick, which allows very simple and
rapid pressing, pressing and cutting and
knife cleaning. Selector to select two
types of pressure, high and low.

Work cycle with grid

1.insert the product into the basin;

2. close the cover;

3. select low pressure;

4. press using the joystick;

5. open the cover manually;

6. select high pressure;

7. close the grid holder;

8. press using the joystick (cut);

9. open the grid holder manually;

10. remove the pieces of cut dough.

Hydraulisch angetriebene Maschine
mit einem doppeltwirkenden Zylinder
flr Pressen und Teilen. Alle Funktionen
werden mit einem Joystick gesteuert,
mit dem auf einfache und schnelle
Weise nur gepresst, gepresst und
geteilt und die Messer gereinigt werden
konnen. Wahlschalter zum Wahlen eines
niedrigen oder hohen Pressdrucks.
Arbeitszyklus mit Gitter

1. Das Produkt in den Trog flllen;

2. Den Deckel schlieen;

3. Den niedrigen Pressdruck wahlen;

4. Mit dem Joystick pressen;

5. Den Deckel von Hand 6ffnen;

6. Den hohen Pressdruck wahlen;

7. Die Gitterhalterung schlieRen;

8. Mit dem Joystick pressen (teilen);

9. Die Gitterhalterung von Hand &ffnen;
10. Die fertigen Teigstlcke he-

rausnehmen.
grammatura/ capacita/ pressino/
basis weight * capacity pressino (AxBxP)
150/800 gr 3/16 Kg 120x80x100
150/800 gr 3/16 Kg 100x100x100
150/1000 gr 3/20Kg 100x100x125

Machine a mouvement hydraulique,
avec un vérin a double effet pour la
phase de pressage et de coupe. Toutes
les fonctions sont commandées a l'aide
d'un joystick, qui permet de faire uni-
quement le pressage, le pressage avec
coupe et le nettoyage des couteaux de
maniére trés simple et rapide. Sélecteur
pour choisir entre deux types de pres-
sion, élevée et basse.

Cycle de travail avec grille
1.introduire le produit dans la cuve ;

2. fermer le couvercle ;

3. sélectionner la pression basse ;

4. presser a l'aide du joystick ;

5. ouvrir manuellement le couvercle ;
6. sélectionner la pression élevée ;
7.fermer le porte-grille ;

8. presser a |'aide du joystick (coupe) ;
9. ouvrir manuellement le porte-grille ;
10. retirer les patons découpés.

Arperar ¢ ruipasnmyeckim
ynpasneHnem ¢ UMIMHAPOM BOVHOMO
[eNCTBUA ANA Gasbl NPeCcoBaHUA 1
paspe3eHwia. Bce GyHKUMM ynpaBnaoTca
[PKOVNCTUKOM, NPV MOMOLLM KOTOPOTO
MOXHO OUYeHb MPOCTO W BbICTPO
MpOW3BECTW TONBKO NPECCoBaHve,
NpeccoBaHvie C paspe3aHviem 1 YUCTKY
HoXel. [epekmioyatens AnA Bbibopa
[1BYX PEXMMOB NPECCOBaHWA, BbICOKOrO
1 HU3KOTO.

Pa6ouunii LMKn ¢ peweTKom

1. MOMECTUTb NPO/YKT B UaH;
2.3aKPbITb KPbILLKY;

3. BbIOPaTh HU3KMIA PEXIM
npeccoBaHus;

4. BbINONHUTbL NPeccoBaHune npu
MOMOLLN AXKONCTNKA;

5. OTKPbITb KPbILLKY BPYUHYIO;

6. BbIOPATh BLICOKMII PEXMM
npeccoBaHus;

7. 3aKpbITb peLleTky;

8. BLINOJHWTL NpeccoBaHvie
(pa3pe3aHne) Npv NOMOLLM AXKONCTHIKE;
9. OTKPbITb PeLLETKY BPYUHYIO;

10. BbIHYTb [pa3pe3aHHble Kycky TecTa.

vasca/ capacita oraria /
vasca (CxDxP) capacita oraria**

512x409x100 1200 Pz/H
512x409x100 1200 Pz/H
512x409x125 1200 Pz/H

@ © 4@;» O

hidraulyc

TABELLA
RIASSUNTIVA

Summatrizing Table /

Tableau Récapitulatif /

Tabla Sindptica /
Zusammenfassende Tabelle /
CeooHasA Tabnuuya



CARATTERISTICHE GENERALI PBG

General Features / Caractéristiques Générales / Caracteristicas Generales
Allgemeine Merkmale / Obwue Xapakmepucmuku

Macchina a movimentazione idraulica,
con un cilindro per la fase di pressata.
Tutte le funzioni vengono fatte grazie
ad un joystick, che permette di fare la
pressata, in maniera molto semplice e
veloce. Selettore per impostare due tipi
di pressione, una alta e una bassa.
Ciclo di lavoro con griglia

1.inserire il prodotto nella vasca;

2. chiudere il coperchio;

3. selezionare pressione bassa;

4. con il joystick pressare;

5. aprire manualmente il coperchio;

6. selezionare pressione alta;

7. chiudere il porta griglia;

8. con il joystick pressare (taglio)

9. aprire manualmente il porta griglia;
10. togliere i pezzi di pasta tagliati.

Maquina de funcionamiento hidraulico,
con un cilindro para la fase de prensado.
Todas las funciones se realizan utilizando
un joystick que permite hacer el
prensado de manera muy facil y rdpida.
Selector para seleccionar uno de los dos
tipos de presion, alta o baja.

Ciclo de trabajo con rejilla

1. introducir el producto en la cubeta;

2. cerrar la tapa;

3. seleccionar presion baja;

4. prensar con el joystick;

5. abrir manualmente la tapa;

6. seleccionar presion alta;

7. cerrar el soporte rejilla;

8. prensar con el joystick (corte);

9. abrir manualmente el soporte rejilla;
10. sacar las piezas de masa cortadas.

Hydraulic machines, with one cylinder
for pressing. All functions are carried out
using a joystick, which allows very sim-
ple and rapid pressing. Selector to select
two types of pressure, high and low.
Work cycle with grid

1.insert the product into the basin;

2. close the cover;

3. select low pressure;

4. press using the joystick;

5. open the cover manually;

6. select high pressure;

7. close the grid holder;

8. press using the joystick (cut);

9. open the grid holder manually;

10. remove the pieces of cut dough.

Hydraulisch angetriebene Maschine mit
einem Zylinder fir Pressen. Alle Funktio-
nen erfolgen mittels eines Joysticks, mit
dem auf einfache und schnelle Weise
gepresst werden kann. Wahlschalter
zum Wahlen eines niedrigen oder
hohen Pressdrucks.

Arbeitszyklus mit Gitter

1. Das Produkt in den Trog flllen;

2. Den Deckel schlieBen;

3. Den niedrigen Pressdruck waéhlen;

4. Mit dem Joystick pressen;

5. Den Deckel von Hand 6ffnen;

6. Den hohen Pressdruck wahlen;

7. Die Gitterhalterung schlieRen;

8. Mit dem Joystick pressen (teilen);

9. Die Gitterhalterung von Hand &ffnen;
10. Die fertigen Teigstlcke he-

rausnehmen.
modello / divisioni/ grammatura/ capacita/ pressino/
models divisions basis weight * capacity pressino (AxBxP)
PBG SA 200 UNICA 0/20.000 gr 20Kg 512x409x135

Machine a mouvement hydraulique,

avec un vérin pour la phase de pressage.

Toutes les fonctions sont commandées
al'aide d'un joystick, qui permet de faire
le pressage de maniere tres simple et ra-
pide. Sélecteur pour choisir entre deux
types de pression, élevée et basse.
Cycle de travail avec grille

1. introduire le produit dans la cuve ;
2.fermer le couvercle ;

3. sélectionner la pression basse ;

4. presser a I'aide du joystick ;

5. ouvrir manuellement le couvercle ;

6. sélectionner la pression élevée ;

7. fermer le porte-grille ;

8. presser a |'aide du joystick (coupe) ;

9. ouvrir manuellement le porte-grille ;
10. retirer les patons découpés.

Arperar C ryipasnmMyeckim
ynpasneHviem C OfHUM LUIMHAPOM
[NA NpeccoBaHna. Bce dyHKUMM
YNPaBATCA JPKOVCTUKOM, NpU
MOMOLLM KOTOPOTO MOXHO OYEHb
NpOCTO 1 BLICTPO NPOV3BECTU
npeccosaHve. Mepeknioyatens ans
BbI60OPA ABYX PEXMMOB NMPECCOBAHUS,
BbICOKOIO 1 HU3KOTO.

Pa6ouuii LMKn ¢ pewweTKom

1. NOMECTUTb NPOAYKT B YaH;
2.3aKPbITb KPbILLKY;

3. BbIOpaTh HU3KMIA PEXMM
NpeccoBaHus;

4. BLINONHWTL NPeCcoBaHue Npw
MNOMOLLM AXKONCTINKA;

5. OTKPbITb KPBILLKY BPYUHYIO;

6. BbIOPATh BLICOKMI PEXMM
npeccoBaHus;

7. 3aKPbITb PELIETKY;

8. BbINOJIHWTL MpeccoBaHe
(pa3pe3saHue) Npu NOMOWM JXKONCTHKA;
9. OTKPbITb peLLeTKy BPYUHYHO;

10. BbIHYTb |pa3pe3aHHble KyCKy TecTa.

vasca/ capacita oraria /
vasca (CxDxP) capacita oraria**
512x409x135 60 Pz/H

hidraulyc
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TABELLA
RIASSUNTIVA

Summatrizing Table /

Tableau Récapitulatif /

Tabla Sindptica /
Zusammenfassende Tabelle /
CeooHasA Tabnuuya
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